





FRUHSTUCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

BREAKFAST

M QUICK BITE €490
% Ofenwarmes Croissant mit Butter und fruchtiger Marmelade
HERE COMES THE SUN € 10,90
Putenbrust, Gouda, 1 gekochtes Bio-Ei, fruchtige Marmelade, kleiner Brotkorb
SUNSHINE DELUXE € 18,90

Putenbrust, gebeizter Lachs, 1 gekochtes Bio-Ei, Frischkase, Schafskédse, Gouda,
fruchtige Marmelade, Nutella, Butter, 1 Croissant und kleiner Brotkorb

STEAK AND EGGS € 24,90
200 gr. Rumpsteak, 3 Bio-Eiern any Style (Omelette, Riihrei oder Spiegelei),
serviert mit knusprigen Friihstiickskartoffeln

STARS & STRIPES €12,90
Three Eggs any Style (wahlweise Omelette, Spiegeleier oder Rihrei)

3 Bio-Eier mit 2 Streifen extra kross gebratenem Bacon und

knusprigen Friihstlckskartoffeln

KETO COMBO € 16,90
2 pochierte Bio-Eier, gebratene Putenbrust, gegrillter Halloumi Kése,
Avocado und leckerem Nussbrot

BREAKFAST BURGER € 16,90

Brioche Bun mit Frischkase, Cheddarkase, Avocado, Bio-Spiegelei
und kross gegrillter Sucuk Wurst, serviert mit knusprigen Frihstiickskartoffeln

BREAKFAST BURRITO € 16,90

Saftiger Burrito aus Bio-Ruhreiern, Avocado Smash, Cheddarkase, Spinat,
Tomaten, Paprika und Sriracha Mayo, serviert mit Friihstlickskartoffeln

S 4
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{

M CALIFORNIA OMELETTE € 13,90
e Omelette aus 3 Bio-Eiern, Feta, frischem Spinat, Paprikawdrfeln und Avocado
M FETA MELT & FRIENDS €990

{

(Ofenkise, perfekt zum teilen und dippen)
Fetakase, Olivendl, Oliven, Knoblauch, im Ofen gebacken

M SHAK & EGGS (SHAKSHUKA) € 13,90
e Wiirzige Bio-Eierpfanne in fruchtiger Tomaten-Paprikasauce,
getoppt mit Schafskdse Crumble, serviert mit Sauerteigbrot

Add on: Sucuk +2,50 € Add on: Portion Hummus 3.50 €

FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT 0,2L|€4,90 0,4L|€7,90



FRUHSTUCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

EIERSPEISEN

3 EGGS - ANY STYLE €8,50

Omelette, Spiegelei oder Riihrei mit Brot und Butter

Wahlweise mit

Gouda Kise + € 2,00
Schafskise + € 2,50
Bacon + € 2,90
Sucuk + € 2,90
Putenbrust + € 2,50
Lachs + € 3,50
Avocado + €250
Friihstiickskartoffeln + € 2,50

SERVIEREN WIR VON FRUH BIS SPAT

EGG DROP SANDWICHES

\/ CLASSIC DROP € 10,90
. Luftiges Bio-Riihrei, Cheddar Kése, Schnittlauch, Sriracha Sauce,
Triiffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche

\/ AVO DROP €12,90
e Luftiges Bio-Riihrei, Cheddar Kase, frische Avocado, Schnittlauch,
Sriracha Sauce, Triiffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche

SALMON DROP € 15,90
Luftiges Bio-Riihrei, Cheddar Kése, graved Lachs, Schnittlauch,
Sriracha Sauce, Triiffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche

SUCUK DROP € 14,90
Luftiges Bio-Riihrei, Cheddar Kase, kross gegrillte Sucuk-Wurst,
Schnittlauch, Sriracha Sauce, Triiffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche

TURKEY DROP € 13,90
Luftiges Bio-Riihrei, Cheddar Kése, gegrillte Putenbrustscheiben, Schnittlauch,
Sriracha Sauce, Triffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche

TEXAS DROP € 15,90
Luftiges Bio-Riihrei, Cheddar Kése, frische Avocado, kross gebratene

Baconstreifen, Schnittlauch, Sriracha Sauce, Triiffel Mayo,

serviert in gegrilltem Brioche



FRUHSTUCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

STULLEN

%% AVO SMASH (AVOCADO STULLE)

Gerostetes Sauerteigbrot mit Avocadosmash,
Paprika, Tomate und einem pochierten Ei

SMOKEY SALMON (RAUCHERLACHS STULLE)
Gerostetes Sauerteigbrot mit norwegischem Raucherlachs, Avocado,
Paprika, Tomate und einem pochierten Ei

SUCUK SLAM (ORIENT STULLE)
Gerostetes Sauerteigbrot mit Hummus, Sucuk-Wurste,
Tomate und einem pochierten Ei

\7/ FRENCH CONNECTION

" Gratinierter Ziegenkise auf gerdstetem Sauerteigbrot, mit gerdsteter Rote Bete,

€12,90

€ 15,50

€ 13,90

€ 16,90

Rucola, knackigen Walniissen, frischen Thymian und einen Hauch aromatischen Honig

\7/ MOROCCAN ROLL

Gerostetes Sauerteigbrot mit Hummus, Feta, Gurken, Babyspinat,

Kirschtomaten, Pistazien-Crunch, frischer Minze und wiirziger Sriracha Mayo

€ 15,90

FRUHSTUCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

BREAKFAST BOWLS

K

&K

&K

K

ORGANIC VITAMIN BOWL

Feines Miisli mit griechischem Joghurt, Waldhonig, Nissen,
Kokosflocken, Blaubeeren, Granatapfel, Bananen, und Chiasamen

GREEK JOGHURT BOWL

Feines Miisli mit griechischem Joghurt und Waldhonig

PERFECT PORRIDGE
Zarte Haferflocken gekocht in Kokosmilch und Ahornsirup,
mit Chiasamen, Peanutbutter, Zimt, Bananen und Beeren

BANANENQUARK

Hausgemachter Bananen Kokosquark mit Himbeermark (Walden Classics)

€9,50

€7,50

€9,90

€7,50



FRUHSTUCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

PANCAKES

3 FRISCH GEBACKENE PANCAKES MIT PUDERZUCKER

MIT AHORNSIRUP € 11,90
(auf Wunsch mit zuckerfreiem Ahornsirup)

MIT NUTELLA & AHORNSIRUP € 12,90
LOTUS PANCAKE € 13,90

(mit Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch)

FRUHSTUCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

GIANT FRENCH TOAST

WORLD FAMOUS BRIOCHE FRENCH TOAST € 13,90

Zwei grol3e gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker,
serviert mit Ahornsirup (auf Wunsch auch mit zuckerfreiem Ahornsirup erhéltlich)

BRIOCHE FRENCH TOAST LOTUS STYLE € 14,90

Zwei grol3e gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker,
Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch



STARTERS TO SHARE

CHICKEN BITES € 9,50
Chicken Tenders mit hausgemachter Maple-Honey-Mustard Dip
/ FETAMELT & FRIENDS € 9,90
" (Ofenkise, perfekt zum teilen und dippen)
Fetakase, Olivendl, Oliven, Knoblauch, im Ofen gebacken
7 MINI MAC & CHEESE € 8,90
““ Nicht teilen, glaub uns!
Unser legendarer Mac & Cheese mit extra viel Kase
und knuspriger Kruste
W/
=~ HOMEMADE HUMMUS €7,90
(Perfekt zum dippen und teilen)
Samtiger Kichererbsen-Dip mit Tahina, verfeinert mit Knoblauch,
Zitrone und Olivendl, hausgemacht und frisch serviert mit Orangenbrot
VEGGY PUFFER € 8,90
2 fluffig-krosse Gemisepuffer mit cremiger Pilzrahmsauce
SIZZLING SHRIMPS €12,90
Saftige Garnelen in aromatisiertem Knoblauch-Chili-Ol mit Rosmarin und
Kirschtomaten. Hei aus der Tonschale serviert, mit feinen Chiliringen und
frischem Babyspinat
M DER VEGETARIER €12,90
“ Vegetarischer Flammkuchen mit Tomatensugo, Zwiebeln, Tomaten,
Ruccola und frisch gehobeltem Parmesan
DER ELSASSER €13,90
Original Elsasser Flammkuchen mit Schmand, saftigem Speck und Zwiebeln
DER FEINSCHMECKER € 14,90
Knuspriger Flammkuchen mit Schmand und gerducherten Bio Lachs
WALDEN S FAVORITE € 16,90

Knuspriger Flammkuchen mit Tomatensugo, Crispy Chicken,
Zwiebeln, Tomaten, Ruccola, frisch gehobeltem Parmesan und Sriracha Mayo



SALATE

\7 BIGAPPLE € 15,50
Karamellisierter Apfel, Paprika, Babyspinat, Rucola, Sesam, Erdnusssplitter,
abgerundet mit unserem hausgemachten Dressing

Wahlweise mit

gegrillter Hahnchenbrust + €4,90
Rindersteakstreifen + € 6,90
gratiniertem Ziegenkase + € 5,90
SOULFOOD SALAD € 18,50

Gartensalate mit Hahnchenbruststreifen in hausgemachter Curry-Chili-Sauce

gﬁg HALLOUMI SALAT €17,70
Gartensalate mit gegrilltem Halloumi Grillkase,
Bratkartoffeln, frischen Krautern, abgerundet mit unserem
hausgemachten Dressing

\7 GOLDEN FETA SALAD €17,50
% Knusprig gebackener Schafskise in Nusskruste auf frischen Blattsalaten,
abgerundet mit unserem hausgemachten Dressing

/ RED RUBY SALAD € 16,90

i Knackiger Tomaten-Crunch-Salat aus aromatischen Tomaten, rote Zwiebel,
Walnuss, Paprika und geriebenem Dodonikédse mit fein wiirzigem
Granatapfeldressing getoppt mit frischen Granatapfelkernen

Wahlweise mit

Gegrillte Hihnchenbrust + €4,90
Rindersteakstreifen + € 6,90
BEILAGENSALAT €490

mit Blattsalaten und unserem hausgemachten Dressing



BURGERS

WALDEN CHEESEBURGER € 16,90
200 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank,

Cheddarkase, Tomaten, Gewlirzgurken und hausgemachter Burgersauce,

serviert im Brioche Bun und goldbraunen French Fries

DOUBLE PRIME CHEESEBURGER 22,90€
400 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank,

Cheddarkase, Tomaten, Gewlirzgurken und hausgemachter Burgersauce,

serviert im Brioche Bun und goldbraunen French Fries

PROTEIN STYLE CHEESEBURGER € 16,90
(Burger serviert im Salatblatt)

200 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank,

Cheddarkase, Tomaten, Gewlrzgurken und hausgemachter Burgersauce

und goldbraunen French Fries

CRISPY CHICKEN BURGER € 16,50
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel, Tomaten,

Gewlrzgurken und hausgemachter Burgersauce, serviert im

Brioche Bun und goldbraunen French Fries

\W VEGGY BURGER € 16,90

Fluffig-krosser Gemusepaddy mit Cheddarkase, Tomaten, Gewdirzgurken
und Limetten-Mayo, serviert im Brioche Bun und goldbraunen French Fries

BIG MAC & CHEESEBURGER € 18,90
200 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank,

American Mac & Cheese, getriiffelte Schmorzwiebeln, Tomaten, Gewlirzgurken

und hausgemachte Burgersauce, serviert mit goldbraunen French Fries

BURGER ADD ON

Spiegelei + € 2,00
Truffel grilled Onions + € 2,90
Bacon + € 2,90
Mac & Cheese + € 3,90
Switch to Sweet Potato Fries + € 1,80



SANDWICHES & WRAPS

PHILLY CHEESE STEAK SANDWICH € 18,90
Feine Steaktranchen mit geschmorten Zwiebeln, Jalapefios und

zart schmelzender Kédsesauce im luftigen Brioche Bun,

serviert mit goldbraunen French Fries

PHILLY‘S MAC & CHEESE STEAK SANDWICH €22,90
Jetzt wird’s Crazy! Feine Steaktranchen mit geschmorten Zwiebeln,

Jalapefios und zart schmelzender Kasesauce getoppt mit unserem

hausgemachten Mac & Cheese im luftigen Brioche Bun,

serviert mit goldbraunen French Fries

CRISPY CHICKEN WRAP € 16,90
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet im Knuspermantel, frische Avocado,

knackiger Salat und cremige Sauce Hollandaise in einem Wrap,

serviert mit goldbraunen French Fries

CALIFORNIA SALMON WRAP €17,90
Zarter Raucherlachs, cremige Avocado, Frischkase und knackiger
Salat in einem Wrap, serviert mit goldbraunen French Fries

MAC & CHEESEBURGER WRAP € 19,90
Wrap mit Black Angus Rinderhacksteak, hausgemachtem Mac & Cheese,

Schmorzwiebeln, Tomaten, Gewdirzgurken und hausgemachtem Relish,

serviert mit goldbraunen French Fries

PROTEIN FOOD &%

HIGH PROTEIN CHICKEN PLATE A

200 gr. saftige Hadhnchenbrust, fluffiges Rihrei aus dem Eiweil3 von @ € 18,90
5 Bio-Eiern, 150 gr. Kartoffeln und % Avocado

HIGH PROTEIN STEAK PLATE € 24,90

200 gr. saftiges Rumpsteak, fluffiges Riihrei aus dem Eiweil3
von 5 Bio-Eiern, 150 gr. Kartoffeln und % Avocado




BOWLS

BANG BANG TERRIYAKI CHICKEN BOWL

Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat,
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrillter

Teryaki- Hahnchentranchen, getoppt mit wiirziger Sriracha Mayo

DRAGON PRAWN BOWL

Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat,
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrillten Garnelen getoppt
mit wiirziger Sriracha

BUFFALO BILL STEAK BOWL

Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat,
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrillten Steakstreifen,
getoppt mit wiirziger Sriracha Mayo

WIKING SALMON BOWL

Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat,
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrilltem Seelachs,
getoppt mit wiirziger Sriracha Mayo

GREEN VEGGIE BOWL
Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat,
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gemischten Grillgemdse,
getoppt mit wiirziger Sriracha Mayo

€17,90

€ 18,90

€ 19,90

€ 19,90

€17,90



HAUPTGERICHTE

¥/ HAUSGEMACHTE GRUNE SORE

™ mit Salzkartoffeln und 4 halben Bio-Eiern

¥ BLUMENKOHLSTEAK VEGGIE DELUXE

- Gegrilltes Blumenkohlsteak verfeinert mit stissen Datteln,
Granatapfelkernen und feiner Sauce Hollandaise.
Serviert mit einem grof3en saisonalen Salat

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL

Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb,
serviert mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Zitrone

FRANKFURTER SCHNITZEL

Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb, serviert mit
goldbraunen Bratkartoffeln und unserer hausgemachten Griine Sauce

PILZRAHM SCHNITZEL

Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb, serviert mit feinen
Butterkartoffeln und hausgemachtem cremigem Pilzrahm

MAPLE GLAZED CHICKENBREAST

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet, glasiert mit Ahornsirup,
serviert mit Blumenkohlreis und Butter-Zitronen-Sauce

SALMON & BRIOCHE

Gegrilltes Lachsfilet auf knusprigen Giant Brioche-Croutons
mit feinster Thymian-Hollandaise. Serviert mit einem kleinen Beilagensalat

ONE PAN STEAK AND POTATOES

Zarte 200 gr. Steaktranchen mit geschmorten Zwiebeln,
Bratkartoffeln & Dark Gravy

SURF & TURF TAGLIATELLE

Tagliatelle mit saftigen Garnelen und gegrillten Rindersteaktranchen
Kirschtomaten, Basilikum, einem hauch Chili und frisch gehobeltem Parmesan

GOETHES NUDELTRAUM

Tagliatelle mit gegrillten Rindersteaktranchen in Pink-Sauce, Rucola,
Kirschtomaten & Parmesan

€12,90

€19,90

25,90€

€ 27,90

€ 27,90

€ 22,90

€19,90

€ 24,90

€ 24,90

€ 22,90



DESSERTS

KAISERSCHMARRN €11,50
Fluffiger Pfannenschmarrn, leicht karamellisiert, mit Puderzucker bestdubt,
serviert mit Apfelmus

SCHOKO-SOUFFLE € 8,90
Schoko-Soufflé saftig wie ein Brownie, mit flissigem Schokoladenkern
und frischen Beeren

WORLD FAMOUS BRIOCHE FRENCH TOAST € 13,90
Zwei gro3e gebackene French Toast aus butterzartem Brioche

mit Puderzucker, serviert mit Ahornsirup

(auf Wunsch auch mit zuckerfreiem Ahornsirup erhaltlich)

BRIOCHE FRENCH TOAST LOTUS STYLE € 14,90

Zwei gro3e gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker,
Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch

KUCHEN €5,90

Taglich wechselnde Kuchen aus der Vitrine
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PREMIUM COFFEE & LATTE ART

Espresso € 2,90
Espresso Macchiato € 3,20
Espresso Doppio € 3,90
Espresso Doppio Macchiato € 4,20
Kleiner Kaffee € 3,50
Kaffee €450
Kleiner Cappuccino €4,50
Cappuccino €5,50
Milchkaffe €4,80
Latte Macchiato € 4,80
Flat White €4,80
Walden Kaffee (Cortado) € 3,50
Matchachino (Hot) € 5,90
Iced Matcha € 5,90
Iced Strawberry Matcha € 6,90
Iced Mango Matcha € 6,90
Chai Latte € 5,50
HeiBe Milch € 3,00
HeiBe Schokolade € 4,80
EXTRAS

SAHNE € 1,00
HONIG € 1,00
KARAMELL SIRUP €1,00
HASELNUSS SIRUP € 1,00
HAFERMILCH €0,50
MANDELMILCH €0,50
KOKOSMILCH €0,50
SOJOAMILCH €0,50

(AUCH KOFFEIN-, LAKTOSEFREI UND TO GO
ERHALTLICH)

MATCHA
Matchachino (Hot) €5,90
Iced Matcha € 5,90

Iced Strawberry Matcha € 6,90
Iced Mango Matcha € 6,90

TEE

- SERVIERT IN KANNCHEN -
Earl Grey €4,90
Darjeeling €4,90
Assam €490
Rotbuch Vanille €4,90
Kamille €4,90
Griiner Tee €490
Frische Minze € 5,50
Frische Minze € 5,90
mit Ingwer
Heil3e Zitrone € 3,90

WASSER
SPRUDELWASSER
APPOLINARIS SELECTION - FEINPERLIG
0,25L | €3,50
0,75L | €7,80

STILLES WASSER
VIO SELECTION - STILL

0,25L | €3,50
0,75L | €7,80



SOFTDRINKS

Coca-Cola 47 02L | €380
Cola Zero 46710 02L | €380
Fanta3# 02L | €380
Sprite 34 0,2L | €3,80
Mezzo Mix*7 02L | €380
Fever Tree Bitter Lemon 38 02L | €380
Fever Tree Ginger Ale # 0,2L | €3,80
Fever Tree Tonic Water 8 02L | €380
Red Bull+? 0,25L | €490
Red Bull Zero*” 0,25L | €4,90
Red Bull White *7 0,25L | €490

HOMEMADE ICETEA**
04L | €5,80

WAHLWEISE MIT
LEMON, PEACH, MELONE CRANBERRY, MANGO

JUICES
GRANINI / ALLE SAFTE AUCH ALS SCHORLE
Apfelsaft Naturtrib 02L | €380 04L | €530
Maracuja 02L | €430 04L | €5,80
Johannisbeere 02L | €4,00 04L | €5,50
Cranberry 02L | €4,00 04L | €5,50
Rhabarber 02L | €4,00 04L | €5,50



MINZSCHORLEN

04L | €580

HOLUNDER LIMETTE ODER INGWER - LIMETTE

Alle Safte auch als Minzschorle 0,4 L | € 5,80

BIERE
Beck’s Pils vom Fass 03L | €3,80 04L | €480
Beck’s Alkoholfrei 0,33L | €450
Corona 0,335L | €4,50
Corona Cero 0,335L | €4,50
Radler 03L | €3,80 04L | €480
Franziskaner 03L | €3,80 05L | €530
Franziskaner Alkoholfrei 05L | €480
Anheuser-Busch Bud 03L | €4,00

POSSMANN'S APFELWEIN

Frau Rauscher
Wahlweise gespritzt oder siiss 025L | €290
O5L | €5,00



WEINE

ALLE OFFENEN WEINE AUCH ALS SCHORLE ERHALTLICH

WEISS

WGT. SEEBRICH GRAUBURGUNDER / V-SWEET CUVEE, FRUCHTIG

Aromatische Frucht trifft auf eine angenehme, leichte Siie.
02L| €790 075L | €27

WGT. SCHWANE / BLANC DE BLANC, TROCKEN

Frisch, klar und elegant - ein WeiBwein mit feiner Mineralitat.
02L | €900 075L| €31

HAUS ROTHENBERG RIESLING / WGT. KRUGER RUMPF, TROCKEN

Dezente florale Noten & ein mineralischer Unterton, weiche Sdurestruktur.
02L | €950 0,75L | €32

ROSE

ALLENDORF ROTLING / DEM FRITZ SEI SCHOPPE, TROCKEN

Erfrischender Rotling mit saftigen Beerenaromen und viel Trinkfreude.
02L| €790 075L | €27

MIRAVAL - THE ART OF ROSE - TROCKEN
Der ikonische Rosé aus der Provence - fein, frisch und stilvoll.
0,75L | €55

ROT

I TRATTURI PRIMITIVO PUGLIA, TROCKEN

Kraftiger Primitivo mit dunkler Frucht und weichen Tanninen.
02L | €950 0,75L ]| €33

CALY CANTO TINTO, TROCKEN

Ein unkomplizierter Spanier mit harmonischer Frucht und weichem Abgang.
02L | €650 0,75L | €24

HIRSCH ROT UND WILD, TROCKEN
Charaktervoller Rotwein mit reifer Beerenfrucht und sanfter Wiirze.
02L | €850 0,75L | €29




PROSECCO

Carpe Noctum 0L | €8,00
Carpe Noctum 02L | €12,00
Carpe Noctum 0,7L | €45,00
SPRITZ
Aperol Spritz 02L | €950
Hugo 0,2L | €9,50
Wildberry Lillet 0,2L | €950
Johannisbeer Spritz 0,2L | €950
Sarti Spritz 0,2L | €9,50
Martini Bianco Spritz 02L | €950
LONGDRINKS
TONICS (FEVER TREE) | SAFTE (GRANINI)
Grey Goose Red Bull € 13,00
Grey Goose Tonic € 12,00
Grey Goose Lemon € 12,00
Grey Goose Juice € 12,00
Jack Daniel’s Cola € 12,00
Bombay Tonic € 12,00
Tenqueray Tonic €12,00
Hendrick™s Tonic € 14,00
Cuba Libre € 12,00

Cape Cod (Grey Goose Cranberry) € 12,00
Patron Paloma € 14,00



COCKTAILS WITH BAMM

Espresse Martini € 14,00
Pornstar Martini € 14,00
Matcha Martini € 14,00
Cosmopolitan € 14,00
Pink Lady € 14,00
Mojito € 14,00
Caipirinha € 14,00
Gimmlet € 14,00
Sour’s (Ask the staff for options) € 14,00
Sex on the Beach € 14,00
Moskow Mule € 14,00
Basil Smash € 14,00
Margarita/ Daiquiri € 14,00
Mai Tai € 14,00
Long Iceland Icetea € 15,00

COCKTAILS WITHOUT BAMM

TONICS (FEVER TREE) | SAFTE (GRANINI)

Fruit Punch € 9,00
Ipanema € 9,00
Martini Vibrante Tonic € 9,00

*For more options ask the staff*



SPIRITOUSEN

4CL
Grey Goose € 9,00
Bombay Gin €7,00
Tenqueray €9,00
Hendrick’s € 9,00
Bacardi Oro €7,00

Teeling Small Batch Whiskey € 7,00

Martini Bianco € 6,00
Martini Rosso € 6,00
Martini Rubino € 6,00
Martini Fiero € 6,00
Patron Silver € 9,00
Patrén Anejo € 10,00
Averna €7,00
Amaretto € 7,00
Bailey s € 7,00
Nonino de Chadonnay € 8,00
ALLERGENE:

A=GLUTENHALTIGES GETREIDE, B=KREBSTIERE
C=El, D=FISCH, E=ERDNUSS, F=SOJA

G=MILCH ODER LAKTOSE, H=SCHALENFRUCHTE,
L=SELLERIE, M=SENF, N=SESAM, O=SULFITE
P=LUPINEN, R=WEICHTIERE

ZUSATZSTOFFE:

DIE PRODUKTE ENTHALTEN FOLGENDE
ZUSATZSTOFFE: 1=MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN,
2=MIT GESCHMACKSVERSTARKER,

3=MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL,

4=MIT FARBSTOFF, 5=MIT PHOSPHAT,

6=MIT SUSSUNGSMITTEL, 7=KOFFEINHALTIG,
8=CHININHALTIG, 9=GESCHWARZT,

10=ENTHALT PHENYLALANINQUELLE
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