


FOOD 
FOR YOUR 

SOUL
Mitten in Frankfurt seit 2003.

Inspiriert von verschiedenen Küchen, 
Kulturen und Geschmäckern dieser Welt – 
so vielfältig und bunt wie die Stadt, in der 

wir zuhause sind.

Auf unserer Karte treffen internationale 
Lieblingsgerichte aufeinander – 

frisch zubereitet und mit viel Liebe 
zum guten Essen.

Für alle, die bewusst genießen: 
Auf unserer Karte finden sich 

proteinreiche, keto-freundliche und 
vegetarische Gerichte.

Wir freuen uns auf euch!
Euer Walden-Team



QUICK BITE 							       € 4,90
Ofenwarmes Croissant mit Butter und fruchtiger Marmelade 

HERE COMES THE SUN 		  			   € 10,90
Putenbrust, Gouda, 1 gekochtes Bio-Ei, fruchtige Marmelade, kleiner Brotkorb  

SUNSHINE DELUXE   				     	 € 18,90
Putenbrust, gebeizter Lachs, 1 gekochtes Bio-Ei, Frischkäse, Schafskäse, Gouda, 
fruchtige Marmelade, Nutella, Butter, 1 Croissant und kleiner Brotkorb 

STEAK AND EGGS 						      € 24,90
200 gr. Rumpsteak, 3 Bio-Eiern any Style (Omelette, Rührei oder Spiegelei), 
serviert mit knusprigen Frühstückskartoffeln 

STARS & STRIPES 						      € 12,90
Three Eggs any Style (wahlweise Omelette, Spiegeleier oder Rührei) 
3 Bio-Eier mit 2 Streifen extra kross gebratenem Bacon und 
knusprigen Frühstückskartoffeln 

KETO COMBO 						      € 16,90
2 pochierte Bio-Eier, gebratene Putenbrust, gegrillter Halloumi Käse, 
Avocado und leckerem Nussbrot

BREAKFAST BURGER  					     € 16,90
Brioche Bun mit Frischkäse, Cheddarkäse, Avocado, Bio-Spiegelei
und kross gegrillter Sucuk Wurst, serviert mit knusprigen Frühstückskartoffeln 

BREAKFAST BURRITO  					     € 16,90
Saftiger Burrito aus Bio-Rühreiern, Avocado Smash, Cheddarkäse, Spinat, 
Tomaten, Paprika und Sriracha Mayo, serviert mit Frühstückskartoffeln 

CALIFORNIA OMELETTE  					     € 13,90
Omelette aus 3 Bio-Eiern, Feta, frischem Spinat, Paprikawürfeln und Avocado 

FETA MELT & FRIENDS   					     € 9,90
(Ofenkäse, perfekt zum teilen und dippen) 
Fetakäse, Olivenöl, Oliven, Knoblauch, im Ofen gebacken 

SHAK & EGGS (SHAKSHUKA)  				    € 13,90
Würzige Bio-Eierpfanne in fruchtiger Tomaten-Paprikasauce, 
getoppt mit Schafskäse Crumble, serviert mit Sauerteigbrot

Add on: Sucuk +2,50 € Add on: Portion Hummus 3.50 €

B R E A K F A S T

FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT  0,2 L | € 4,90  0,4 L | € 7,90

FRÜHSTÜCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR



3 EGGS - ANY STYLE 						     € 8,50
Omelette, Spiegelei oder Rührei mit Brot und Butter 

Wahlweise mit
Gouda Käse 						      +     	 € 2,00 
Schafskäse 						      +     	 € 2,50
Bacon	  						      +     	 € 2,90 
Sucuk							       +     	 € 2,90
Putenbrust 						      +     	 € 2,50 
Lachs 							       +     	 € 3,50
Avocado							       +     	 € 2,50
Frühstückskartoffeln					     +     	 € 2,50

E I E R S P E I S E N

CLASSIC DROP 						      € 10,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, Schnittlauch, Sriracha Sauce, 
Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

AVO DROP 							       € 12,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, frische Avocado, Schnittlauch, 
Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

SALMON DROP 						      € 15,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, graved Lachs, Schnittlauch, 
Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

SUCUK DROP 						      € 14,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, kross gegrillte Sucuk-Wurst, 
Schnittlauch, Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

TURKEY DROP 						      € 13,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, gegrillte Putenbrustscheiben, Schnittlauch, 
Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

TEXAS DROP 							      € 15,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, frische Avocado, kross gebratene 
Baconstreifen, Schnittlauch, Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, 
serviert in gegrilltem Brioche

E G G  D R O P  S A N D W I C H E S

FRÜHSTÜCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

SERVIEREN WIR VON FRÜH BIS SPÄT



CLASSIC DROP 						      € 10,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, Schnittlauch, Sriracha Sauce, 
Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

AVO DROP 							       € 12,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, frische Avocado, Schnittlauch, 
Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

SALMON DROP 						      € 15,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, graved Lachs, Schnittlauch, 
Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

SUCUK DROP 						      € 14,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, kross gegrillte Sucuk-Wurst, 
Schnittlauch, Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

TURKEY DROP 						      € 13,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, gegrillte Putenbrustscheiben, Schnittlauch, 
Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, serviert in gegrilltem Brioche 

TEXAS DROP 							      € 15,90
Luftiges Bio-Rührei, Cheddar Käse, frische Avocado, kross gebratene 
Baconstreifen, Schnittlauch, Sriracha Sauce, Trüffel Mayo, 
serviert in gegrilltem Brioche

AVO SMASH (AVOCADO STULLE)  				    € 12,90
Geröstetes Sauerteigbrot mit Avocadosmash, 
Paprika, Tomate und einem pochierten Ei

SMOKEY SALMON (RÄUCHERLACHS STULLE) 		  € 15,50
Geröstetes Sauerteigbrot mit norwegischem Räucherlachs, Avocado, 
Paprika, Tomate und einem pochierten Ei

SUCUK SLAM (ORIENT STULLE)				    € 13,90 
Geröstetes Sauerteigbrot mit Hummus, Sucuk-Wurste, 
Tomate und einem pochierten Ei

FRENCH CONNECTION					     € 16,90 
Gratinierter Ziegenkäse auf geröstetem Sauerteigbrot, mit gerösteter Rote Bete, 
Rucola, knackigen Walnüssen, frischen Thymian und einen Hauch aromatischen Honig 

MOROCCAN ROLL 		  				    € 15,90
Geröstetes Sauerteigbrot mit Hummus, Feta, Gurken, Babyspinat, 
Kirschtomaten, Pistazien-Crunch, frischer Minze und würziger Sriracha Mayo

S T U L L E N

B R E A K F A S T  B O W L S

ORGANIC VITAMIN BOWL  					     € 9,50
Feines Müsli mit griechischem Joghurt, Waldhonig, Nüssen, 
Kokosflocken, Blaubeeren, Granatapfel, Bananen, und Chiasamen 

GREEK JOGHURT BOWL 					     € 7,50
Feines Müsli mit griechischem Joghurt und Waldhonig 

PERFECT PORRIDGE   					     € 9,90
Zarte Haferflocken gekocht in Kokosmilch und Ahornsirup, 
mit Chiasamen, Peanutbutter, Zimt, Bananen und Beeren 

BANANENQUARK				    		  € 7,50
Hausgemachter Bananen Kokosquark mit Himbeermark (Walden Classics) 

FRÜHSTÜCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

FRÜHSTÜCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR



P A N C A K E S

3 FRISCH GEBACKENE PANCAKES  MIT PUDERZUCKER	

MIT AHORNSIRUP						      € 11,90
(auf Wunsch mit zuckerfreiem Ahornsirup)

MIT  NUTELLA & AHORNSIRUP	 			   € 12,90

LOTUS PANCAKE 						      € 13,90
(mit Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch)

FRÜHSTÜCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR

G I A N T  F R E N C H  T O A S T

WORLD FAMOUS BRIOCHE FRENCH TOAST  		  € 13,90
Zwei große gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker, 
serviert mit Ahornsirup (auf Wunsch auch mit zuckerfreiem Ahornsirup erhältlich)  

BRIOCHE FRENCH TOAST LOTUS STYLE 			   € 14,90
Zwei große gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker, 
Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch  

FRÜHSTÜCK MO-FR 9 BIS 12 UHR / SA-SO 9-16 UHR



WORLD FAMOUS BRIOCHE FRENCH TOAST  		  € 13,90
Zwei große gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker, 
serviert mit Ahornsirup (auf Wunsch auch mit zuckerfreiem Ahornsirup erhältlich)  

BRIOCHE FRENCH TOAST LOTUS STYLE 			   € 14,90
Zwei große gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker, 
Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch  

CHICKEN BITES 						      € 9,50
Chicken Tenders mit hausgemachter Maple-Honey-Mustard Dip
 
FETA MELT & FRIENDS					     € 9,90
(Ofenkäse, perfekt zum teilen und dippen) 
Fetakäse, Olivenöl, Oliven, Knoblauch, im Ofen gebacken 

MINI MAC & CHEESE 					     € 8,90
Nicht teilen, glaub uns!
Unser legendärer Mac & Cheese mit extra viel Käse 
und knuspriger Kruste

HOMEMADE HUMMUS 					     € 7,90
(Perfekt zum dippen und teilen)
Samtiger Kichererbsen-Dip mit Tahina, verfeinert mit Knoblauch, 
Zitrone und Olivenöl, hausgemacht und frisch serviert mit Orangenbrot

VEGGY PUFFER 						      € 8,90
2 fluffig-krosse Gemüsepuffer mit cremiger Pilzrahmsauce

SIZZLING SHRIMPS						      € 12,90
Saftige Garnelen in aromatisiertem Knoblauch-Chili-Öl mit Rosmarin und 
Kirschtomaten. Heiß aus der Tonschale serviert, mit feinen Chiliringen und 
frischem Babyspinat

S T A R T E R S  T O  S H A R E

F L A M M K U C H E N

DER VEGETARIER  						      € 12,90
Vegetarischer Flammkuchen mit Tomatensugo, Zwiebeln, Tomaten, 
Ruccola und frisch gehobeltem Parmesan 

DER ELSÄSSER 	  					     € 13,90
Original Elsässer Flammkuchen mit Schmand, saftigem Speck und Zwiebeln 

DER FEINSCHMECKER 					     € 14,90
Knuspriger Flammkuchen mit Schmand und geräucherten Bio Lachs 

WALDEN´S FAVORITE 					     € 16,90
Knuspriger Flammkuchen mit Tomatensugo, Crispy Chicken,
Zwiebeln, Tomaten, Ruccola, frisch gehobeltem Parmesan und Sriracha Mayo



S A L A T E

BIG APPLE		  					     € 15,50
Karamellisierter Apfel, Paprika, Babyspinat, Rucola, Sesam, Erdnusssplitter, 
abgerundet mit unserem hausgemachten Dressing 

Wahlweise mit
gegrillter Hähnchenbrust 					     +     	 € 4,90
Rindersteakstreifen						      +     	 € 6,90 
gratiniertem Ziegenkäse 	  				    +     	 € 5,90 

SOULFOOD SALAD			   			   € 18,50
Gartensalate mit Hähnchenbruststreifen in hausgemachter Curry-Chili-Sauce 

HALLOUMI SALAT 						      € 17,70
Gartensalate mit gegrilltem Halloumi Grillkäse, 
Bratkartoffeln, frischen Kräutern, abgerundet mit unserem 
hausgemachten Dressing 

GOLDEN FETA SALAD 					     € 17,50
Knusprig gebackener Schafskäse in Nusskruste auf frischen Blattsalaten, 
abgerundet mit unserem hausgemachten Dressing

RED RUBY SALAD	 					     € 16,90
Knackiger Tomaten-Crunch-Salat aus aromatischen Tomaten, rote Zwiebel, 
Walnuss, Paprika und geriebenem Dodonikäse mit fein würzigem 
Granatapfeldressing getoppt mit frischen Granatapfelkernen

Wahlweise mit
Gegrillte Hähnchenbrust 					     +     	 € 4,90
Rindersteakstreifen						      +     	 € 6,90 

BEILAGENSALAT	 					     € 4,90
mit Blattsalaten und unserem hausgemachten Dressing



BIG APPLE		  					     € 15,50
Karamellisierter Apfel, Paprika, Babyspinat, Rucola, Sesam, Erdnusssplitter, 
abgerundet mit unserem hausgemachten Dressing 

Wahlweise mit
gegrillter Hähnchenbrust 					     +     	 € 4,90
Rindersteakstreifen						      +     	 € 6,90 
gratiniertem Ziegenkäse 	  				    +     	 € 5,90 

SOULFOOD SALAD			   			   € 18,50
Gartensalate mit Hähnchenbruststreifen in hausgemachter Curry-Chili-Sauce 

HALLOUMI SALAT 						      € 17,70
Gartensalate mit gegrilltem Halloumi Grillkäse, 
Bratkartoffeln, frischen Kräutern, abgerundet mit unserem 
hausgemachten Dressing 

GOLDEN FETA SALAD 					     € 17,50
Knusprig gebackener Schafskäse in Nusskruste auf frischen Blattsalaten, 
abgerundet mit unserem hausgemachten Dressing

RED RUBY SALAD	 					     € 16,90
Knackiger Tomaten-Crunch-Salat aus aromatischen Tomaten, rote Zwiebel, 
Walnuss, Paprika und geriebenem Dodonikäse mit fein würzigem 
Granatapfeldressing getoppt mit frischen Granatapfelkernen

Wahlweise mit
Gegrillte Hähnchenbrust 					     +     	 € 4,90
Rindersteakstreifen						      +     	 € 6,90 

BEILAGENSALAT	 					     € 4,90
mit Blattsalaten und unserem hausgemachten Dressing

WALDEN CHEESEBURGER 					     € 16,90
200 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank, 
Cheddarkäse, Tomaten, Gewürzgurken und hausgemachter Burgersauce, 
serviert im Brioche Bun und goldbraunen French Fries

DOUBLE PRIME CHEESEBURGER  				    22,90€ 
400 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank, 
Cheddarkäse, Tomaten, Gewürzgurken und hausgemachter Burgersauce,
serviert im Brioche Bun und goldbraunen French Fries

PROTEIN STYLE CHEESEBURGER 				    € 16,90
(Burger serviert im Salatblatt) 
200 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank, 
Cheddarkäse, Tomaten, Gewürzgurken und hausgemachter Burgersauce 
und goldbraunen French Fries

CRISPY CHICKEN BURGER  					     € 16,50
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel, Tomaten, 
Gewürzgurken und hausgemachter Burgersauce, serviert im 
Brioche Bun und goldbraunen French Fries

VEGGY BURGER 						      € 16,90
Fluffig-krosser Gemüsepaddy mit Cheddarkäse, Tomaten, Gewürzgurken 
und Limetten-Mayo, serviert im Brioche Bun und goldbraunen French Fries

BIG MAC & CHEESEBURGER			   	 € 18,90
200 gr. Black Angus Beef Blend aus magerem Brisket und saftigem Flank, 
American Mac & Cheese, getrüffelte Schmorzwiebeln, Tomaten, Gewürzgurken 
und hausgemachte Burgersauce, serviert mit goldbraunen French Fries 

BURGER ADD ON
Spiegelei							       +     	 € 2,00 
Truffel grilled Onions  					     +     	 € 2,90
Bacon  	  						      +     	 € 2,90
Mac & Cheese   	  					     +     	 € 3,90
Switch to Sweet Potato Fries   	 				    +     	 € 1,80

B U R G E R S



S A N D W I C H E S  &  W R A P S

PHILLY CHEESE STEAK SANDWICH  			   € 18,90
Feine Steaktranchen mit geschmorten Zwiebeln, Jalapeños und 
zart schmelzender Käsesauce im luftigen Brioche Bun, 
serviert mit goldbraunen French Fries 

PHILLY‘S MAC & CHEESE STEAK SANDWICH 		  € 22,90
Jetzt wird’s Crazy! Feine Steaktranchen mit geschmorten Zwiebeln, 
Jalapeños und zart schmelzender Käsesauce getoppt mit unserem 
hausgemachten Mac & Cheese im luftigen Brioche Bun, 
serviert mit goldbraunen French Fries

CRISPY CHICKEN WRAP 	 				    € 16,90
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet im Knuspermantel, frische Avocado, 
knackiger Salat und cremige Sauce Hollandaise in einem Wrap,
serviert mit goldbraunen French Fries 

CALIFORNIA SALMON WRAP 	 			   € 17,90
Zarter Räucherlachs, cremige Avocado, Frischkäse und knackiger 
Salat in einem Wrap, serviert mit goldbraunen French Fries

MAC & CHEESEBURGER WRAP 			   	 € 19,90
Wrap mit Black Angus Rinderhacksteak, hausgemachtem Mac & Cheese, 
Schmorzwiebeln, Tomaten, Gewürzgurken und hausgemachtem Relish,
serviert mit goldbraunen French Fries 

P R O T E I N  F O O D

HIGH PROTEIN CHICKEN PLATE
200 gr. saftige Hähnchenbrust, fluffiges Rührei aus dem Eiweiß von 		  € 18,90 
5 Bio-Eiern, 150 gr. Kartoffeln und ¼ Avocado

HIGH PROTEIN STEAK PLATE				    € 24,90 
200 gr. saftiges Rumpsteak, fluffiges Rührei aus dem Eiweiß 
von 5 Bio-Eiern, 150 gr. Kartoffeln und ¼ Avocado
						           	  
				  

670 kcal/Calories           31,9 g/Carbs          76,6 g/Protein          15,7 g/Fat

632 kcal/Calories            31,9 g/Carbs           62,6 g/Protein        12,7 g/Fat



B O W L S

BANG BANG TERRIYAKI CHICKEN BOWL  			  € 17,90
Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat, 
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrillter 
Teryaki- Hähnchentranchen, getoppt mit würziger Sriracha Mayo

DRAGON PRAWN BOWL					     € 18,90
Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat, 
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrillten Garnelen getoppt 
mit würziger Sriracha
		
BUFFALO BILL STEAK BOWL				    € 19,90
Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat, 
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrillten Steakstreifen,
getoppt mit würziger Sriracha Mayo

WIKING SALMON BOWL					     € 19,90
Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat, 
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gegrilltem Seelachs,   
getoppt mit würziger Sriracha Mayo

GREEN VEGGIE BOWL 					     € 17,90
Bowl aus Sushi Reis mit asiatischem Gurkensalat, Californischem Maissalat, 
Edamame, Avocado, Tomaten, Radieschen und gemischten Grillgemüse, 
getoppt mit würziger Sriracha Mayo



HAUSGEMACHTE GRÜNE SOßE  				    € 12,90 
mit Salzkartoffeln und 4 halben Bio-Eiern

BLUMENKOHLSTEAK VEGGIE DELUXE  			   € 19,90
Gegrilltes Blumenkohlsteak verfeinert mit süssen Datteln, 
Granatapfelkernen und feiner Sauce Hollandaise. 
Serviert mit einem großen saisonalen Salat

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL   				    25,90€ 
Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb, 
serviert mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren  und Zitrone

FRANKFURTER SCHNITZEL  				    € 27,90
Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb, serviert mit 
goldbraunen Bratkartoffeln und unserer hausgemachten  Grüne Sauce

PILZRAHM SCHNITZEL  					     € 27,90
Knusprig gebackenes Wiener Schnitzel vom Kalb, serviert mit feinen 
Butterkartoffeln und hausgemachtem cremigem Pilzrahm

MAPLE GLAZED CHICKENBREAST   			   € 22,90
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet, glasiert mit Ahornsirup,
serviert mit Blumenkohlreis und Butter-Zitronen-Sauce

SALMON & BRIOCHE	   				    € 19,90
Gegrilltes Lachsfilet auf knusprigen Giant Brioche-Croutons 
mit feinster Thymian-Hollandaise. Serviert mit einem kleinen Beilagensalat

ONE PAN STEAK AND POTATOES    			   € 24,90
Zarte 200 gr. Steaktranchen mit geschmorten Zwiebeln,
Bratkartoffeln & Dark Gravy
 
SURF & TURF TAGLIATELLE    				    € 24,90
Tagliatelle mit saftigen Garnelen und gegrillten Rindersteaktranchen 
Kirschtomaten, Basilikum, einem hauch Chili und frisch gehobeltem Parmesan 

GOETHES NUDELTRAUM   					     € 22,90
Tagliatelle mit gegrillten Rindersteaktranchen in Pink-Sauce, Rucola,
Kirschtomaten & Parmesan

H A U P T G E R I C H T E
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D E S S E R T S

KAISERSCHMARRN						      € 11,50
Fluffiger Pfannenschmarrn, leicht karamellisiert, mit Puderzucker bestäubt, 
serviert mit Apfelmus

SCHOKO-SOUFFLÈ 		    				    € 8,90
Schoko-Soufflè saftig wie ein Brownie, mit flüssigem Schokoladenkern 
und frischen Beeren

WORLD FAMOUS BRIOCHE FRENCH TOAST  		  € 13,90
Zwei große gebackene French Toast aus butterzartem Brioche 
mit Puderzucker, serviert mit Ahornsirup 
(auf Wunsch auch mit zuckerfreiem Ahornsirup erhältlich)  

BRIOCHE FRENCH TOAST LOTUS STYLE 			   € 14,90
Zwei große gebackene French Toast aus butterzartem Brioche mit Puderzucker, 
Biscoff Creme, Nutella, Ahornsirup und Pistaziencrunch   

KUCHEN 							       € 5,90
Täglich wechselnde Kuchen aus der Vitrine





Espresso 			   € 2,90
Espresso Macchiato 		  € 3,20
Espresso Doppio 		  € 3,90
Espresso Doppio Macchiato 	 € 4,20
Kleiner Kaffee 			  € 3,50
Kaffee 				   € 4,50
Kleiner Cappuccino 		  € 4,50
Cappuccino 			   € 5,50
Milchkaffe 			   € 4,80
Latte Macchiato 		  € 4,80
Flat White 			   € 4,80
Walden Kaffee (Cortado) 	 € 3,50

Matchachino (Hot) 		  € 5,90 
Iced Matcha 			   € 5,90 
Iced Strawberry Matcha	 € 6,90 
Iced Mango Matcha		  € 6,90

Chai Latte 			   € 5,50
Heiße Milch 			   € 3,00
Heiße Schokolade 		  € 4,80

EXTRAS

SAHNE 			   € 1,00
HONIG 			   € 1,00
KARAMELL SIRUP 		  € 1,00
HASELNUSS SIRUP		  € 1,00
HAFERMILCH			  € 0,50
MANDELMILCH		  € 0,50
KOKOSMILCH			  € 0,50
SOJOAMILCH			  € 0,50

(AUCH KOFFEIN-, LAKTOSEFREI UND TO GO
ERHÄLTLICH)

PREMIUM COFFEE & LATTE ART

Earl Grey		      € 4,90
Darjeeling		      € 4,90
Assam			       € 4,90
Rotbuch Vanille 	     € 4,90
Kamille		  	     € 4,90
Grüner Tee 		      € 4,90

Frische Minze		      € 5,50
Frische Minze 		     € 5,90
mit Ingwer
Heiße Zitrone		      € 3,90

T E E

W A S S E R
SPRUDELWASSER 
APPOLINARIS SELECTION - FEINPERLIG
0,25 L	 |  € 3,50	
0,75 L	 |  € 7,80

STILLES WASSER  
VIO SELECTION - STILL
0,25 L	 |  € 3,50	
0,75 L	 |  € 7,80

- SERVIERT IN KÄNNCHEN -

MATCHA
Matchachino (Hot) 	     € 5,90 
Iced Matcha 		      € 5,90 
Iced Strawberry Matcha  € 6,90 
Iced Mango Matcha	     € 6,90



S O F T D R I N K S

HOMEMADE ICETEA 2,4,6

0,4 L    |    € 5,80

WAHLWEISE MIT
LEMON, PEACH, MELONE CRANBERRY, MANGO

Coca-Cola 4,7			     			      0,2 L    |    € 3,80
Cola Zero 4,6,7,10			    			      0,2 L    |    € 3,80
Fanta 3,4	 		    			      0,2 L    |    € 3,80
Sprite 3,4			     			      0,2 L    |    € 3,80
Mezzo Mix 4,7			     			      0,2 L    |    € 3,80

Fever Tree Bitter Lemon 3,8 	   			      0,2 L    |    € 3,80
Fever Tree Ginger Ale 4	   			      0,2 L    |    € 3,80
Fever Tree Tonic Water 8	   			      0,2 L    |    € 3,80

Red Bull 4,7			     			      0,25 L  |    € 4,90
Red Bull Zero 4,7					        0,25 L  |    € 4,90
Red Bull White 4,7					        0,25 L  |    € 4,90

J U I C E S 

Apfelsaft Naturtrüb		    0,2 L    |    € 3,80	    0,4 L    |    € 5,30
Maracuja			     0,2 L    |    € 4,30	    0,4 L    |    € 5,80
Johannisbeere			    0,2 L    |    € 4,00	    0,4 L    |    € 5,50
Cranberry			     0,2 L    |    € 4,00	    0,4 L    |    € 5,50
Rhabarber			     0,2 L    |    € 4,00	    0,4 L    |    € 5,50

GRANINI / ALLE SÄFTE AUCH ALS SCHORLE



B I E R E

MINZSCHORLEN
0,4 L    |    € 5,80

HOLUNDER LIMETTE ODER INGWER -  LIMETTE

Alle Säfte auch als Minzschorle  0,4 L | € 5,80

Beck´s Pils vom Fass		     0,3 L    |    € 3,80	    0,4 L    |    € 4,80
Beck´s Alkoholfrei					      0,33 L    |    € 4,50
Corona					     		   0,335 L  |    € 4,50
Corona	 Cero				     	  	  0,335 L  |    € 4,50
Radler 				      0,3 L    |    € 3,80	     0,4 L    |    € 4,80

Franziskaner			      0,3 L    |    € 3,80	     0,5 L    |    € 5,30
Franziskaner Alkoholfrei				        0,5 L    |    € 4,80
Anheuser-Busch Bud				        	     0,3 L    |    € 4,00

Frau Rauscher 
Wahlweise gespritzt oder süss			     0,25 L    |    € 2,90

0,5 L    |    € 5,00

POSSMANN´S APFELWEIN



W E I N E

WEISS

WGT. SEEBRICH GRAUBURGUNDER / V-SWEET CUVEE, FRUCHTIG
Aromatische Frucht trifft auf eine angenehme, leichte Süße.

0,2 L  |  € 7,90     0,75 L  |  € 27

WGT. SCHWANE / BLANC DE BLANC, TROCKEN 
Frisch, klar und elegant – ein Weißwein mit feiner Mineralität.

0,2 L  |  € 9,00     0,75 L  |  € 31

HAUS ROTHENBERG RIESLING / WGT. KRUGER RUMPF, TROCKEN               
Dezente florale Noten & ein mineralischer Unterton, weiche Säurestruktur.

0,2 L  |  € 9,50     0,75 L  |  € 32

ROSÉ

ALLENDORF ROTLING / DEM FRITZ SEI SCHOPPE, TROCKEN  
Erfrischender Rotling mit saftigen Beerenaromen und viel Trinkfreude.

0,2 L  |  € 7,90     0,75 L  |  € 27

MIRAVAL – THE ART OF ROSÉ  - TROCKEN
Der ikonische Rosé aus der Provence – fein, frisch und stilvoll.

 0,75 L  |  € 55

ROT

I TRATTURI PRIMITIVO PUGLIA, TROCKEN
Kräftiger Primitivo mit dunkler Frucht und weichen Tanninen.

0,2 L  |  € 9,50     0,75 L  |  € 33

CAL Y CANTO TINTO, TROCKEN
Ein unkomplizierter Spanier mit harmonischer Frucht und weichem Abgang.

0,2 L  |  € 6,50     0,75 L  |  € 24

HIRSCH ROT UND WILD, TROCKEN           
Charaktervoller Rotwein mit reifer Beerenfrucht und sanfter Würze.

0,2 L  |  € 8,50     0,75 L  |  € 29

ALLE OFFENEN WEINE AUCH ALS SCHORLE ERHÄLTLICH



P R O S E C C O

Carpe Noctum			  0,1 L    |    € 8,00
Carpe Noctum			  0,2 L    |    € 12,00
Carpe Noctum			  0,7 L    |    € 45,00

SPRITZ

Aperol Spritz 			    0,2 L    |    € 9,50
Hugo				     0,2 L    |    € 9,50
Wildberry Lillet		   0,2 L    |    € 9,50
Johannisbeer Spritz 	  	  0,2 L    |    € 9,50 
Sarti Spritz			    0,2 L    |    € 9,50
Martini Bianco Spritz		   0,2 L    |    € 9,50

LONGDRINKS

Grey Goose Red Bull		   € 13,00
Grey Goose Tonic		   € 12,00
Grey Goose Lemon		   € 12,00
Grey Goose Juice	  	  € 12,00
Jack Daniel´s Cola		   € 12,00
Bombay Tonic		   	  € 12,00
Tenqueray Tonic		   € 12,00
Hendrick`s Tonic		   € 14,00
Cuba Libre		   	  € 12,00
Cape Cod (Grey Goose Cranberry)	  € 12,00
Patron Paloma		  	  € 14,00

TONICS (FEVER TREE) | SÄFTE (GRANINI)



C O C K T A I L S  W I T H  B A M M

Espresse Martini		  € 14,00
Pornstar Martini		  € 14,00
Matcha Martini		  € 14,00
Cosmopolitan		   	 € 14,00
Pink Lady		   	 € 14,00
Mojito		   	  	 € 14,00
Caipirinha		   	 € 14,00
Gimmlet		   	 € 14,00
Sour´s (Ask the staff for options)	 € 14,00
Sex on the Beach 		  € 14,00
Moskow Mule		  	 € 14,00
Basil Smash		   	 € 14,00
Margarita/ Daiquiri		  € 14,00
Mai Tai		  	  	 € 14,00
Long Iceland Icetea		  € 15,00

Fruit Punch		   	  € 9,00
Ipanema		   	  € 9,00
Martini Vibrante Tonic		  € 9,00

*For more options ask the staff*

TONICS (FEVER TREE) | SÄFTE (GRANINI)

COCKTAILS WITHOUT BAMM



ALLERGENE:
A=GLUTENHALTIGES GETREIDE, B=KREBSTIERE
C=EI, D=FISCH, E=ERDNUSS, F=SOJA
G=MILCH ODER LAKTOSE, H=SCHALENFRÜCHTE,
L=SELLERIE, M=SENF, N=SESAM, O=SULFITE
P=LUPINEN, R=WEICHTIERE

ZUSATZSTOFFE:
DIE PRODUKTE ENTHALTEN FOLGENDE 
ZUSATZSTOFFE: 1=MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN, 
2=MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER, 
3=MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL, 
4=MIT FARBSTOFF, 5=MIT PHOSPHAT, 
6=MIT SÜSSUNGSMITTEL, 7=KOFFEINHALTIG, 
8=CHININHALTIG, 9=GESCHWÄRZT, 
10=ENTHÄLT PHENYLALANINQUELLE

S P I R I T O U S E N

Grey Goose		   	  € 9,00
Bombay Gin			    € 7,00
Tenqueray			    € 9,00
Hendrick´s		   	  € 9,00
Bacardi Oro			    € 7,00
Teeling Small Batch Whiskey	  € 7,00

Martini Bianco			   € 6,00
Martini Rosso		   	  € 6,00 
Martini Rubino		  	  € 6,00
Martini Fiero		   	  € 6,00

Patrón Silver			    € 9,00
Patrón Anejo			    € 10,00

Averna	 			    € 7,00
Amaretto	  		   € 7,00
Bailey´s	  		   € 7,00 

Nonino de Chadonnay	 	  € 8,00

4 CL
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